APERITIF

Lychee Rose Garden Sparkler 9.5
Lychee, Erdbeere, Rosen, Limette, Roku Gin, Soda

Limoncello Spritz 9.0
Don Pasquale Limoncello, Prosecco, Soda, Minze

Limoncello Wild Berry 9.5
Don Pasquale Limoncello, Fever Tree Wild Berry

Déja-Vu Tonic 9.5
Déja-Vu Grapefruit Aperitif, Tonic Water, Grapefruit

Lillet Wild Berry 9.5
Lillet, Fever Tree Wild Berry, Himbeere

Aperol Spritz 9.0

Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Gin Tonic 8.5
Needle Masterpiece Gin, Fever Tree Tonic, Zitrone

Matcha Mule 10.9
Matcha, Vodka, Limette, Gurke, Ginger Beer

Roku Spritz 9.5
Rote Beete Saft, Zitrone, Roku Gin, Rosmarin

T PRICKRELNDES

Schloss Wittekind Sekt 5.5]| Glas 27.0 | Flasche

Cuveé, trocken, 11%
Ein trockener, dennoch fruchtiger Sekt mit einem
erfrischenden Bouquet und feinperligem Mousseux

Julis - Zero Blanc 5.9 Glas 32.0| Flasche

Cuveé, trocken, 0%
Spritzig, lebendig. Feine Fruchtnoten & eine
herrliche Frische - das Ganze tatsachlich alkoholfrei

E A Calixte 5 Crément Blanc Brut 40.0 | Flasche
- u: i Trocken, 12,5%
Y ‘f"l‘% ' Ein Crémant zu Ehren des elsassischen Papstes

¢! 4 Calixte. Der edle Schaumwein beeindrucktmit sehr

_ o
%ﬁ_ G ;_:____,,-f"' guter Struktur, schéner Frucht & einem lebendigen,
— a4 el

gleichméBigen Prickeln.






VORSPEISEN

1| Miso Suppe "
Seidentofu, Wakame, Frihlingslauch

2| Tempura Gemiise °*
mit Himbeer-Dip

3| Gyoza Vegan °"*
Geflllte Dumplings mit GemUse & Tofu

4| Spicy Eggplant °""

Aubergine vom Grill mit hausgemachter
Saté-Sauce Ubergossen

5| Avonori °M*

Knusprige Avocado- und Noritempura mit
Himbeer-Dip

6| Kinoko °"
Gemischte Waldpilze geschwenkt in Ponzu-
Shochu-Butter

7| Softy Tofu °™"*-
Seidentofu mit Shiso-Sauce

DM,L

8| Crispy Tofu
Knuspriger Seidentofu ummantelt von Tempura

9| Tempura Garnelen """

mit einer hausgemachten Tobikosauce

DML

10| Crispy Chicken Wings
Frittierte Hahnchenfligel nach japan. Art mit Mayo

11| Cheesy Fries *°°
Pommes mit Kasepulver & Truffel-Mayonnaise

12| Karaage Chicken °™*

Knusprige Hahnchenteile, mariniert nach
japanischer Art mit Mayo & Sweet-Chili-Dip
13| Gyoza D'M';M )

Gefullte Dumplivn;gs mit Huhn & Gemuse

14| Lachs Tatar ~“°"

Premium Lachstatar mit Avocado, roter Zwiebel,
Tobiko, Shiso Kresse, Ponzu

15| Tuna Tatar ~“""

Feinstes Tatar vom Tuna, Frahlingslauch, Tobiko,
Shiso Kresse, Hatsukoi Sauce

16| Oyster Egg “©

Frische Austern (3 Stuck) mit Wachtelei, Ceviche,
Zitrone

6.0

8.0

6.0

8.0

7.0

8.0

8.0

9.0

9.0

12.0

9.0

8.0

7.0

11.0

12.0

12.0

LR R

{



MUST TRY - JAPANESE TABLETOP GRILL

Entdecken Sie den einzigartigen Geschmack unseres japanischen
Tischgrills! Mit einer vielfaltigen Auswahl an frischem Fisch, zartem
Fleisch und buntem Gemuse bietet er ein interaktives und
geselliges Esserlebnis.

Jeder kann seine Lieblingszutaten nach eigenem Geschmack grillen
und gemeinsam eine kdstliche Mahlzeit genief3en. Probieren Sie es
aus und erleben Sie die authentische japanische Grillkultur hautnah!




20| Chicken Yakitori
7.0 °M*

Gegrillte Hdhnchenspiele mit
Teriyaki Sauce

NS
23| Ponzu Beef Salad
13.0 °M
Gegrilltes Roastbeef, Orange,
Rucola, Kirschtomaten
Romanasalat, Triuffel-Ponzu

" K - _.ﬁ" £ 4

3 g : : s R
oy A
e : AP > £

~— FANCY GRILLED
STARTERS

i —
b

21| Ebi on Fire 22| Calamari on Fire

12 0 ADELM 12 0 D,LM,N
Black Tiger Garnelen Calamari Uberzogen von Saté
vom Grill vom Grill

24| Sake Retasu 25| Yasai on Fire
13.0 cPeM 8.0 v

Flambiertes Lachstataki, Gegrilltes Gemuse mit einer
Mandeln, Orange, Saté-Sauce

Kirschtomaten, Mixsalat,

Creme-Dressing, Sesam

26| Cheesy Edamame

9.0°

Gegrillte Edamame mit
Parmesan-Kase

27| Bacon Asparagus

Gruner Spargel umwickelt

28| Oyster Love
11.0 12.0 "

Gegrillte Austern getoppt mit
Schmelzkase

von Bacon



SUSHI

30| Avocado Maki 6.0 \’
31| Gurke Maki 55 N\
32| Lachs Maki © 6.0
33| Tuna Maki © 7.0
34| Spicy Tuna Maki © 8.0
35| Lachs & Avocado © 7.5
36| Tuna & Avocado © 8.0
37| Tempura Garnelen Maki "¢ 7.0
40| Lachs © 13.0
41| Tuna © 15.0
42| Tuna & Lachs © 14.0
50| California Roll “**" 9.0

Gurke, Avocado, Surimi, Tobiko, weiBer Sesam

51| Sake Roll “* 11.0
Avocado, Lachs, Tobiko, weiBer Sesam

52| Super Tuna Roll “* 12.0

Gurke, Avocado, Tuna, Tobiko, Mix Sesam

CGL

53| Creamy Sake Roll 12.0
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkase, Schnittlauch

54| Chicken Roll " 12.0
Gurke, Avocado, Chicken, Teriyaki, Sesam

55| Hot Vegan Roll - 11.0 @

Schwarzwurzel, Gurke, Avocado, Shisoblatt,
Kimchi Sesam

56| Hatsukoi Green Roll 12.0 V7
Gurke, griner Spargel, Avocado on top
57| Green Leaf 11.0 ¢

Aubergine Tempura, Gurke, Avocado, flambierte
grine Paprika on top



BB
HATSUKO |

NIGIRI 2sto

AN
Hs
" 3
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60| LACHS © 7.0 61| TUNA© 8.0 62| EBI © 7.0
63| FLAMBIERTER 64| PREMIUM 651 UNAGI AAL™™

LACHS © 8.0 RINDERFILET>" S0 | 8.0
66| SPARGEL ¥ 6,0 67| AVOCADOY 5.5 68| GURKE & y, g

SHISOBLATT

VORWEG JEWEILS MIT EINER MISO SUPPE

70| UBERRASCHUNGSBENTO “*"""
jeweils 3 stlick Sashimi, 1 Stuck Nigiri, 8 Stuck
Maki, 8 Stuck Special Roll

For One 28.0
For Two 55.0
For Three 83.0
For Four 111.0

71| SAKE DELUXE 22.0

8 Stlick Sake Roll, 2 Nigiri Sake,
8 Stuck Maki Sake

73| NIGIRI DELUXE 36.0 """ 72| TUNA DELUXE 24.0
Sake, Flambierter Lachs, Tuna, Premium Beef, 8 Stlick Super Tuna Roll, 2 Nigiri Tuna,
Shisoblatter & Gurke, Tempura Garnelen, 8 Sttick Maki Tuna

Avocado, Spicy Tuna, Unagi, Spargel



SPECIAL ROLLS & st

DE D,EM
90| Special Hatsukoi Roll 13.0 91| Steak Roll 19.0
Avocado, Gurke, Tempura Garnelen, Avocado, Gurke, Garnelen Tempura,
Uberraschungstopping vom Chefkoch gruner Spargel, flambiertes Beef on top,

Truffel-Ponzusauce

CD,GM CDEGM,L

92| Salmon Caviar Roll 17.0 93| Nobu Roll 16.0 94| Candy Roll 14.0 """

Avocado, Gurke, Spargel, flambierter Avocado, Gurke, Tempura Garnelen, Avocado, Gurke, Surimi Tempura, Lachs,
Lachs, Mix Sauce, Togarashi, Caviar flambierter Tuna, Teriyaki, Sauerrahm, Tuna, Teriyaki, Mayo, Sesam
Kimchi Sesam

95| Blue Roll 14.0 "*°"*" 96| Unagi Roll 16.0 “°~"* 96| Ist mir Lachs 16.0 """
Spargel, Gurke, Tempura Garnelen, Gurke, Avocado, Tempura Garnelen, Aal Avocado, Gurke, Tempura Garnelen,
Avocado on top, Mix Sauce, Sriracha, on Top, Unagi Sauce, Sesam flambierter Lachs on top, Panko, Sesam,

Sesam Teriyaki



: CRUNCHY ROLLS
; & FUTO MAKI
1‘;?]'?33

13.0

Spicy Tuna Tatar, Gurke, Avocado, Tempura
Garnelen, Kimchi Sesam

12.0

Crunchy Roll mit zartem Lachs, griner
Spargel, Frischkéase, Teriyaki, rote Beete,
Sesam Mix

13.0

Crunchy Roll mit Tuna Tatar, Gurke,
Lauchzwiebel, Mayonnaise, griiner Sesam

CDL

12.0

Futo Maki Roll mit Gurke, Avocado,
Tempura Garnelen, Sesam Mix, Unagi
Sauce, Panko




Hauptspeisen'

vom Grill

110]| Japanischer Aal 22.0

Gegrillter Aal, Kohlsalat, Nori,
Unagi-Sauce, Reis, Sesam “°*"

113| Ocean Pearl 23.0

Gegrillte Jakobsmuscheln getoppt
von Kaviar, cremige Sahnesauce,
Shisoblatt, dazu Brot

zum Dippen PEMN

111]| 6er Grillspie Combo 24.0

Hahnchenfrikadellen, Roastbeef,
Nackensteak, Krauterseitlinge,
Okra, Bacon-Spargel, Tofu °M

114| Meeresfriichte-Kombo 22.0

Austern, Tintenfisch, Garnelen,
Jakobsmuscheln, Pimientos,

Babymais, Tagesfisch mit Yum
Yum Sauce ©PEMN

112| Sake Teriyaki 19.0

Farder Lachs, Grillgemuse,
Teriyaki-Sauce, Reis “*"

115| Kabeljau (200g) 19.0

Gegrillter Kabeljau, hausgemachte
Butter-Sahnesauce, Beilagensalat,
Kartoffelplrree <M



116] Hatsukoi Chahan
23.0

Im Wok gebratener Knusperreis, zartes
Entrecote on top, Beilagensalat

—Oox"Ccwu-SrzT

117| Gegrilltes Ribeye (200g)
29.0

Gegrilltes Ribeye, Triiffel-Ponzu-Sauce,
weiRe Zwiebeln, Kartoffelpirree

118| Gegrillte Entenbrust
23.0

mit Orangensauce & Grillgemuse, Reis

119| Gegrilltes Wagyu
Entrecote (110g, A5)

79.0

Wagyu A5, Cherrytomaten, Shiso,
Wasabi-Wafu-Sauce, Sesam,
Kartoffelpirree

120| Gegrillte Sepia
19.0

mit Krauter- und Sataysauce & Beilagensalat




ALLERGENE

A -Eier

B - Erdniisse

C - Fisch

D - Gluten

E - Krebstiere

F - Lupinen

G - Milch einschl. Laktose
H - Schalenfrichte

| - Schwefeldioxid & Sulfite
J - Sellerie

K - Senf

L - Sesam

M - Soja

N - Weichtiere




121]| Crispy Chicken Bowl """

Knuspriges Chicken, gemischter Salat, Sushireis, Hatsukoi Sauce

122| Sake Bowl “°*"

Gegrillte Lachswdurfel, gemischter Salat, Sushireis, Teriyaki,

Triffelsauce

123] Wok Udon °"*

Im Wok gebratene japanische UDON-Nudeln, knackiges Gemuse und

al Tofu 18.0 @ bl Beef 19.0

124| Miso Ramen *°"*

c|l Garnelen 20.0 ©

Sojabohnenpaste, Tofu, weiches Ei, Menma, Mais, Frihlingszwiebeln und

a| frittierte Hahnchenstlcke 16.0

bl Crispy Garnelen 17.0 ©

125| Japanischer Pfannkuchen /Okonomiyaki *°*"

WeiBkohl, Méhren, Garnelen, Speck, Ei, Bonitoflocken, Weizenmehl,

Okonomisauce

126] WOK RAMEN """

Gebratene Ramen mit Ei,
Gemuse, Huhn

127| CHICKEN POTATO °“°"

Knuspriges Karaage Chicken mit
hausgemachter Mayo,
Kartoffelplrree, Edamame

128| HAPPY KIDS *°5°

Knuspriges Karaage Chicken,
Omelett, Edamame, Teriyaki,
Nori-Reis

19.0

21.0

15.0

9.9

9.9

10.9
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NACHTISCH

Mochi Eis ° 6.0
verschiedene Sorten

Eiscreme (2 Kugeln) © 7.0
Schoko, Yuzu Sorbet, Matcha, schwarzer Sesam, Vanille

ADG,L

Japanese Sponge Cake 9.0

Hausgemachter fluffiger Chiffon-Kuchen mit Yuzu-Sorbet

Mini Cheese Cake °° 9.0

mit Matcha-Eiscreme

Banana Flambeé ° 12.0

gereifte Banane flambiert mit weiBem Rum, dazu Vanille-Eiscreme

Uberraschungsdessert vom Haus °°* 15.0

flr 2 Personen
Café Créeme 3.9
Espresso 3.5
Cappuchino 3.9
Pistacchio Cappuchino 5.5
Latte Macchiato 4.5
Matcha Latte 5.5
Sencha Tee 4.9

| Jasmin Tee 4.9

Oolong Tee 4.9
Rosenbliiten-Friichtetee 4.9

Ingwer-Minze Tee 4.9




BIER

Flasche O,

Ratsherrn
Pils 0,33

Flasche O,

HOMEMADE LEMONADE

Lime Time
Frische Limette, Zitronengras, Minze

Red Sunrise
Himbeere, Holunderbliten, Limette, Soda

Violet Butterfly
Pfirsichtee, Zitronengras, frische Orange,
Gurke, Butterfly Pea Tea

Lychee en Rose
WeiBer Tee, Rosenbliten, Lychee, Chia

Red Passion
Frische Himbeere, Maracuja, Limette

Asahi Super Dry Lager
vom Fass 0,3

33

Alkoholfrei 0,0% 0,33

Kénig Ludwig WeiBbier

5

Alkoholfrei, Flasche 0,5

5.9

5.9

5.9

5.9

5.9

4.0
4.0

4.0
4.0

5.5
5.5



WASSER

Vilsa Gourmet

mit und ohne Kohlensaure 0,25
mit und ohne Kohlensaure 0,75

ERFRISCHUNGSGETRANKE

Coca Cola 0,2

Coca Cola Zero 0,2

Fanta O,

Sprite 0,2

Fever Tree Indian Tonic Water 0,2
Fever Tree Wild Berry 0,2

Fever Tree Ginger Ale 0,2

Yuzu Yuzuka Limonade 0,33

SAFTE UND NEKTAR

Orange, Apfel, Maracuja, Rhabarber, Ananas, Mango 0,3
Saftschorle 0,3

3.5
7.5

3.5
3.5
3.5
3.5
4.5
4.5
4.5
4.5

4.0
4.0



GETRANKE

Salted Caramel Espresso 12.0
Vodka, Karamell, Kahlua, Salz, Espresso

Fuji Martini 14.0
Granatapfelsaft, Limette, Basilikum, Simple
Sirup, Amabuki Shochu Ginjo Trester

Summer White Blossom 11.0

Roku Gin, HolunderblUtensirup, Sekt,
Zitronensaft- und Zeste

Lychee Smash 12.0
Partisan Black Vodka, Sake, Lychee, Muskattraube

Sunset in Kyoto 12.0
Roku Gin, Zitronensaft, Simple Sirup, Zimt, Tonic

Water, Orange //

Violet Dream 14.0 ( X 4
)

oy

Amabuki Shochu Ginjo Trester, Kizakura Sake,
Ananas, Limette, Butterfly Pea Tea




LONGDRINRKS

Needle Masterpiece Gin 4cl
Hendricks Gin 4cl

Gin Sul Hamburg Dry Gin 4cl
Roku Gin 4cl

mit Fever Tree Indian Tonic Water

Partisan Black Vodka 4cl
Absolut Vodka 4cl
Haku Japanese Vodka 4cl

mit Fever Tree Indian Tonic Water

Rum - Cubra Libre
Havana 3 Jahre 4cl mit Coca-Cola und Limette
Havana 7 Jahre 4cl mit Coca-Cola und Limette

Whisky
Theo Evermann 4cl

Jack Daniels 4cl
The Fujisan 40° 4cl

Hibiki Harmony Blended Japanese Whisky 4cl

,Ig‘-:"'
\_ ‘I

mit Coca-Cola
\*'t‘r S
mit Fever Tree Ginger A :

5.0
7.0
7.0
7.0

6.0
5.0
8.0

+4.5
+4.0

9.0
10.5




Gin

Needle Masterpiece Gin 4cl
Hendricks Gin 4cl

Gin Sul Hamburg Dry Gin 4cl
Roku Gin 4cl

Vodka

Partisan Black Vodka 4cl
Absolut Vodka 4cl

Haku Japanese Vodka 4cl

Rum
Havana 3 Jahre 4cl

Havana 7 Jahre 4cl

Ron Zacapa 23 Jahre 4cl

Whisky

Theo Evermann 4cl
Jack Daniels 4cl
Chivas Regal 4cl
The Fujisan 40° 4cl

Hibiki Harmony Blended Japanese Whisky 4cl

Shochu
iichiko 4cl

Amabuki Shochu Ginjo Trester 4cl

Likor

Don Pasquale Limoncello 4cl

Don Paquale Pistacchio 4cl

GETRANKE

5.0
7.0
7.0
7.0

6.0
5.0
8.0

5.0
6.5

9.0

5.0
6.0
9.0
9.0
12.0

6.0
7.0

6.0
6.0



WEISSWEIN

Axel Pauly - Trinkfluss

Cuveé WeiBburgunder | Elbling | Riesling,
Mosel, QbA, trocken, 11%

Elegantes WeiBwein-Cuvée mit weicher, milder Saure. Leicht und mit
ungemein viel Trinkfluss - wie der Name es verrat.

Julius - Grauer Burgunder

Rheinessen, Bio-Oko-Naturland, trocken, 15%

Feine Fruchtaromen von weiBem Pfirsich und Birne sowie einer schonen
Lange und Komplexitat.

Julius - Sauvignon Blanc

Rheinessen, Bio-Oko-Naturland, trocken, 12,2%

Ein komplexer Sauvignon Blanc mit Rebsorten-typischen Fruchtaromen
von reifen Stachelbeeren und Holunderbluten. Fruchtig frisch, saftig,
fallig und langanhaltend im Abgang.

Barth Riesling trocken
Rheingau, QbA, Bio-Riesling, trocken, 12%

Der Barth Riesling zeichnet sich durch seine Frische aus. Noten von
Pfirsichen, Zitrusfriichten und eine leicht erdige Note verbinden sich zu
einem phanomenalen Gesamtbild. Ein raffinierter und trockener
Allrounder zum Fisch oder gegrilltem Gemuse.

Bassermann Jordan - Blanc de Pinot Noir

Cuvée Spatburgunder | Carbenet Sauvignon, Merlot
Pflaz, QbA, trocken, 12%

Saftig-frische Cuvée, am Gaumen kommt ein schéner Schmelz zur
Geltung und schmeichelt dort zusammen mit leichter, eleganter Saure,
die dem Wein eine wunderbare Frische verleiht. Trotz der dunklen
Rebsorten wirkt er trocken und wundervoll erfrischend.

7.5 | Glas

8.0 | Glas

8.0 | Glas

8.5 | Glas

29.0 | Flasche

30.0 | Flasche

30.0 | Flasche

35.0 | Flasche

40.0 | Flasche




ROTWEIN

Cantina Die Negrar - Appasimento Veneto 8.5|Glas 30.0] Flasche

Cuveé Corvina | Corvione | Rondinella
Italien, Veneto, IGT, halbtrocken, 14%

Die Lagerung und Reife erfolgte fir mindestens sechs Monate im
Eichenholzfass. In der Farbe rubinrot, mit Aromen reifer Frichte wie
Kirsche und Pflaumen sowie einer feinwlrzigen Note von schwarzem ...
Pfeffer. '

De Toitskloof - Shiraz '
Sudafrika, Breed River, Fairtrade, trocken, 14%

Dem opulenten, lockenden Duft von Kirsche, Brombeere, Zimt und . _
Vanille folgt im Geschmack die Shiraz-typische warme Wiifze, eine -
Beerenfrucht in schier Uberbordender Fulle und gan c

geschmeidige Tannine.

Primitivo by Torrevento
Italien, Apulien, IGT, trocken, 13,5%

8.5 Glas 30.0]| Flasche

Brombeeren und Zimtpflaumen, ein’ enig Kaffee und dunkle
Schokolade - genau das ist es, was Primitivo auszeichnet. Wunderbar
rund und ohne “Ecken und Kanten”.

Bertani - Valpolicalla Ripasso 55.0 | Flasche

Cuvée Corvina | Rondinella | Merlot
Italien, Valpolicella, DOC, trocken, 13,5%

Vom Amarone Pionier Bertani. Je nach Jahrgang werden der 20-30%
Amarone Trester hinzugeflgt - das schmeckt man. Voll, samtig, und
harmonisch.

Axel Pauly - Rotling Cuvée 7.0 | Glas 26.0 | Flasche
Cuvée Elbling | WeiBburgunder | Riesling
Mosel, QbA, halbtrocken, 12,5%

Ein herrlich fruchtiger und gehaltvoller Rosé von der Mosel. Die zarte
RestsuBe rundet das Geschmackserlebnis ab.

Julius - Rosé Pinot & Merlot 29.0 | Flasche
Cuvée: Spatburgunder | Merlot
Rheinhessen, Bio-Oko-Naturland, trocken, 12,5%

Ein Rosé wie aus dem Bilderbuch: Tiefes Rosé, verflhrerisches
Fruchtaroma und eine angenehme RestsuBe.



